
                 
                09  ноября  2018 г.   № 411  
 

Информация о проведенных мероприятиях по выполнению Предписания  
об устранении выявленных нарушений санитарно-эпидемиологических требований, 

от 15.05.2018  № 15/2018-221 
 

 государственное автономное профессиональное образовательное учреждение 
Свердловской области «Ирбитский мотоциклетный техникум» (далее – ГАПОУ СО «ИМТ») 
информирует о проведенных мероприятиях по устранению нарушений, выявленных в ходе 
проверки с 16.04.2018 г. по 16.05.2018 г. Территориальным отделом Управления 
Роспотребнадзора по Свердловской области в городе Ирбит, Ирбитском, Слободо – Туринском, 
в Тавдинском, Таборинском и Туринском районах, в соответствии с Актом проверки № 
15/2018-221 от 15.05.2018 г. и Предписанием об устранении выявленных нарушений санитарно-
эпидемических требований от 15.05.2018 № 15/2018-221, с целью улучшения санитарно-
эпидемиологической обстановки в ГАПОУ СО «ИМТ» и соблюдения санитарно-
эпидемиологических требований: 
 

Содержание предписания Выполненные мероприятия по устранению нарушений 
№ 
п/п 

 

Предлагаемое мероприятие 
 

Соде ржание  
Приложение с 
обоснованием 

1 2 3 4 

 Устранить выявленные  
нарушения   

Подготовлен Приказ ГАПОУ СО «ИМТ» 
от 16.05.2018 г. № 184-од «Об исполнении 
предписания по результатам плановой 
выездной проверки ГАПОУ СО «ИМТ» с 
утверждением Плана мероприятий и 
ответственных за реализацию 
мероприятий по устранению нарушений 
санитарно-эпидемиологических 
требований. 
Организована работа по реализации 
запланированных мероприятий. 

Справка № 1 с 
приложением 
подтверждающих 
документов  на 
15 л. 

1 Организовать проведение ремонта для 
устранения нарушений, а именно: 
поверхности оконных рам и 
подоконников в кабине те приема 
фельдшера имеют дефекты в виде 
трещин и отслоившейся краски, что 
делает невозможным проведение 
качественной влажной уборки и 
дезинфекции. 
 

1. Проведен анализ рынка с 
сопоставлением цен для определения 
потенциального поставщика (исполнителя, 

подрядчика) для проведения работ по 
изготовлению и установке новых оконных 
конструкций в помещениях медицинского 
кабинета (кабинете медицинского приема, 

процедурном кабинете). 
2. Заключен договор подряда № 61 от 

Справка № 2 с 
приложением 
подтверждающих 
документов  на  
6  л. 

Министерство общего и 
профессионального образования 

Свердловской области 
 

государственное автономное  
профессиональное образовательное 
учреждение Свердловской области 

«Ирбитский мотоциклетный техникум» 
(ГАПОУ СО «ИМТ») 

 

623856 Свердловская область, 
 г. Ирбит, ул. Пролетарская, д.28 

Тел. (34355) 6-34-80. Факс 6–35-15 
e-mail:  imt-katc ina@rambler.ru 

 

 Управление Федеральной службы по надзору в 
сфере защиты прав потребителей и 

благополучия человека по Свердловской 
области 

 
Территориальный отдел в городе Ирбит, 

Ирбитском, Слободо-Туринском, Тавдинском, 
Таборинском и Туринском районах 

 
Главному государственному санитарному врачу 
в городе Ирбит, Ирбитском, Слободо - 
Туринском, Тавдинском, Таборинском и 
Туринском районам, 
Начальнику Территориального отдела 
Управления Роспотребнадзора по Свердловской 
области в городе  Ирбит, Ирбитском, Слободо-
Туринском, Тавдинском, Таборинском и 
Туринском районах 
 

Г. А. Девитьяровой 



Содержание предписания Выполненные мероприятия по устранению нарушений 
№ 
п/п 

 

Предлагаемое мероприятие 
 

Соде ржание  
Приложение с 
обоснованием 

1 2 3 4 

2 Организовать проведение ремонта для 
устранения нарушений, а именно: в 
кабинете медицинского приема, 
процедурном кабинете оконные рамы 
запечатаны, поэтому невозможно 
промыть оконные стекла с внутренней и 
уличной стороны, внутренние проемы 
по мере необходимости не реже  2 раз в 
год. 

20.06.2018 г. с ООО «ИрбитОкна» на 
выполнение работ по изготовлению и 
установке оконных конструкций, 
подоконников, откосов и отливов в 
помещениях медицинского кабинета 
(кабинете медицинского приема, процедурном 
кабинете). 
3. С 10 по 12 июля 2018 г. ООО 
«ИрбитОкна» проведены ремонтные 
работы в помещениях медицинского 
кабинета (кабинете медицинского приема, 

процедурном кабинете) по установке 
оконных конструкций и подоконников из 
ПВХ, внутренних откосов, уличных 
отливов. 
 

23 Организовать проведение мероприятий 
и представить результат по устранению 
нарушений, а именно в кабинете 
медицинского приема, процедурном 
кабинете оконные рамы запечатаны, 
поэтому невозможно промыть оконные 
стекла, внутренние проемы по мере 
необходимости (не реже 2 раз в год) 

26 Организовать проведение  
производственного контроля, в том 
числе посредством проведения 
лабораторных исследований и 
испытаний, за соблюдением санитарных 
правил и выполнением санитарно-
противоэпидемических 
(профилактических) мероприятий, а 
именно на рабочих местах 

1. В соответствии с Планом мероприятий 
ГАПОУ СО «ИМТ» по охране труда на 
2018 год, администрацией учреждения 
организована и проведена ООО 
«Консультационный центр «Эксперт», в 
соответствии с Договором № 1262  на 
оказание услуг от 08.05.2018 г., 
специальная оценка условий труда 65 
рабочих мест, организованных в ГАПОУ 
СО «ИМТ» в соответствии со структурой 
штатного расписания работников с 
01.01.2018 г.  
Получен Отчет о проведении СОУТ 
ГАПОУ СО «ИМТ» по установленной 
форме с общим заключением и 
протоколами исследований по каждому 
рабочему месту. 
2. С учетом имеющихся  финансовых 
средств в 2018 году подготовлен и 
утвержден План производственного 
контроля на рабочих местах ГАПОУ СО 
«ИМТ» на 2018 год. 
В соответствии с Договорами № 1736 от 
11.07.2018 г., № 2392 от 23.10.2018 г. 
ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в 
Свердловской области» проведены 
лабораторные исследования условий 
труда на 9 рабочих местах, подготовлены 
протоколы лабораторных испытаний. 
 
 
 

Справка № 3 с 
приложением 
подтверждающих 
документов  на 
31 л. 

3 Представить протоколы лабораторных 
испытаний химических и физических 
факторов для оценки рабочих мест 

4 Представить результаты параметров 
микроклимата на рабочих местах 
применительно к выполнению работ на 
пищеблоке в холодный и теплый периоды 

5 Представить протоколы лабораторных 
испытаний по оценке величины 
эквивалентного уровня звука на 
рабочих местах 

6 Представить протоколы лабораторных 
испытаний по оценке величины 
эквивалентного корректированного 
виброускорения за рабочую смену 
производственной вибрации 

7 Представить протоколы лабораторных 
испытаний по оценке параметров 
освещенности рабочей поверхности, 
создаваемой светильниками общего 
освещения в системе комбинированного 
на рабочих местах 

37 Представить протоколы лабораторных 
испытаний на со держание вредных 
веществ в воздухе рабочей зоны 
производственны х помещений 

8 В производственных цехах оборудовать 
раковины для мытья рук на пищеблоке 
смесителями, конструкции которых 
исключают повторное загрязнение рук 
после мытья 

На основании анализа оборудования 
помещений пищеблока раковинами для 
мытья рук в части предписанного 
мероприятия, в двух   производственных 
цехах – мясном и овощном, в моечном 
отделении для кухонной и столовой 
посуды проведена замена типовых 
конструкций смесителей на локтевые, 
исключающие повторное загрязнение рук 
после мытья.  

Справка № 4 с 
приложением 
подтверждающих 
документов  на  
4 л. 



Содержание предписания Выполненные мероприятия по устранению нарушений 
№ 
п/п 

 

Предлагаемое мероприятие 
 

Соде ржание  
Приложение с 
обоснованием 

1 2 3 4 

9 Оборудовать на пищеблоке в тамбуре 
туалета отдельный кран для забора 
воды, предназначенной для мытья полов, 
оборудовать сливной трап с уклоном к 
нему 

Для исполнения предписанного 
мероприятия проведен анализ возможных 
вариантов реконструкции туалетной 
комнаты при пищеблоке. 
В результате, отдельный поддон для 
забора и слива воды, оборудованный 
смесителем с подводом холодного и 
горячего водоснабжения, для мытья полов 
в пищеблоке установлен в служебной 
комнате при пищеблоке. 

Справка № 5 с 
приложением 
подтверждающих 
документов на 
1  л. 

10 
 
 

Установить на участке по 
порционированию готовых блюд 
бактерицидную лампу и использовать в 
соответствии с инструкцией по 
эксплуатации 

В горячем цехе (на участке по 
порционированию готовых блюд) 
установлен облучатель-рециркулятор 
медицинский «Аrmed» СН111-115. 
Облучатель введен в эксплуатацию актом  
ввода в эксплуатацию используемых 
бактерицидных установок от 11.09.2018 г.  
и используется в соответствии с 
Паспортом и инструкцией по 
эксплуатации. 
Учет времени работы облучателя 
осуществляется заведующей столовой в 
специальном журнале учета времени  
работы бактерицидных ламп. 

Справка № 6 с 
приложением 
подтверждающих 
документов  на 
7 л. 

30 

11 Обеспечить пищеблок достаточным 
количеством необходимого 
оборудования (отсутствую т мармиты 
для вторых блюд, холодильное 
оборудование для салатов), установить 
исправные комфорки мармита для 
первых блюд, пекарский шкаф. 

В рамках подготовки и проверки ГАПОУ 
СО «ИМТ» к началу нового 2018-2019 
учебного года проведен анализ наличия и 
состояния оборудования пищеблока: 
1. Проведена закупка нового 
оборудования: 
- Мармит электрический для первых и 
вторых блюд «МЭП-1-2Б/ЛП» серии 
«Лира-Профи»; 
- Шкаф холодильный модели HKN-BC46 
(среднетемпературный) для хранения 
салатов в порционном виде. 
Оборудование установлено и введено в 
эксплуатацию по факту доставки 
02.11.2018 г. 
2. Проведена ревизия и технический 
контроль состояния действующего 
оборудования столовой  ГАПОУ СО 
«ИМТ» обслуживающей организацией 
ООО «СГЭН-Элекон». В соответствии с 
Актом технического контроля от 
30.07.2018 г. дано заключение: 
«Все технологическое и холодильное 
оборудование столовой, используемое для 
приготовления и хранения пищи, 
находится в исправном состоянии, 
соответствует паспортным 
характеристикам и может быть допущено 
к эксплуатации.» 

Справка № 7 с 
приложением 
подтверждающих 
документов на 
10 л. 

13 Оборудовать охлаждаемый прилавок-
витрину. Салаты в порционном виде 
хранить в охлаждаемом прилавке-
витрине и реализовывать в течение 
одного часа 

27 Установить исправную конфорку 
мармита для первых блюд, исправный 
пекарский шкаф. 

12 Организовать проведение мероприятий 
по устранению нарушений, а именно: 
по результатам лабораторных 
испытаний, установлено, что в смывах с 
чистых разносов обнаружены бактерии 

1. На основании анализа результатов 
лабораторных испытаний № П-1466 от 
18.04.2018 г. «Смывы с объектов внешней 
среды» заведующей столовой проведены 
следующие мероприятия: 

Справка № 8 с 
приложением 
подтверждающих 
документов  на 
12 л. 



Содержание предписания Выполненные мероприятия по устранению нарушений 
№ 
п/п 

 

Предлагаемое мероприятие 
 

Соде ржание  
Приложение с 
обоснованием 

1 2 3 4 

группы кишечной палочки, что 
недопустимо и подтверждается 
протоколом лабораторных испытаний 
№ П-1466 от 18.04.2018. Представить 
протоколы лабораторных испытаний 
смывов с чистых разносов 

- обновлены инструкции по обработке 
столовой посуды и разведению моющих и 
дезинфицирующих средств; 
- проведен дополнительный инструктаж с 
подсобным (кухонным) рабочим столовой 
по соблюдению санитарных правил и 
норм. 
- взяты под контроль своевременная 
выдача-прием дезинфицирующих и 
моющих средств. 
2. В соответствии с Договором № 1668 от 
11.07.2018 г. ФБУЗ «Центр гигиены и 
эпидемиологии в Свердловской области» 
в рамках производственного контроля 
проведены лабораторные исследования в 
пищеблоке, в т.ч. смывы с объектов 
внешней среды, подготовлены протоколы 
лабораторных испытаний. 

14 Рабочие места обучающихся в классах, 
кабинетах и лабораториях оборудовать 
столами и стульями с учетом длины 
тела (в обуви) в зависимости от 
назначения учебного помещения.  
На мебели организовать наличие 
маркировки 

В настоящее время 15 учебных кабинетов 
из 18  (83%) оборудованы регулируемыми 
учебными столами и стульями. 
ГАПОУ СО «ИМТ» ежегодно 
приобретает учебную мебель для 2-3 
учебных кабинетов. 
Вся учебная мебель промаркирована 
согласно диапазонов размеров 
соответствующим ГОСТ цветом: группы 
№ 4 – красным, № 5 – зеленым, № 6 – 
синим. 

Справка № 9 с 
приложением 
подтверждающих 
документов  на 
17 л. 

15 Оборудовать санитарные узлы для 
юношей в здании учебного корпуса и в 
здании мастерских кабинами с дверями; 
оборудовать санитарные узлы 
унитазами, писсуарами; достаточным 
количеством умывальных раковин. Для 
девушек организовать комнату личной 
гигиены. 

Проведена модернизация 4-х туалетных 
комнат: в здании техникума – 1 этаж 
комната юношей, 2 этаж – комната 
девушек; в здании мастерских – 1 этаж 
комната девушек, комната юношей, с  
оборудованием санитарных узлов 
раздельными кабинками, унитазами, биде,  
установкой дополнительных умывальных 
раковин, с монтажом новой 
канализационной и водопроводной сети. 

Справка № 10 с 
приложением 
подтверждающих 
документов  на  
9 л. 

16 Организовать в учебных помещениях и 
читальном зале боковое левостороннее 
освещение 

В информационно - библиотечном центре 
в части читального зала проведен 
переворот столов с обеспечением 
бокового левостороннего освещения. 

Справка № 11 с 
приложением 
подтверждающих 
документов  на  
1 л. 

17 Устранить в части учебных помещений 
на подоконниках наличие  комнатных 
цветов, комнатные цветы следует 
размещать в подвесных кашпо в 
простенках между окнами или на 
подставках высотой 65 - 70 см  от пола 

1. Заведующим хозяйством проведено 
оперативное совещание и  
дополнительный инструктаж с 
уборщиками служебных помещений о 
соблюдении санитарных правил  и норм  в 
части предписанных мероприятий.  
2. Во всех учебных помещениях, 
имеющих комнатные цветы, их 
размещение приведено в соответствие с 
правилами. 
3. Уборка учебных и служебных 
помещений проводится уборщиками 
служебных помещений согласно 
закрепленных площадей с соблюдением 

Справка № 12 с 
приложением 
подтверждающих 
документов  на  
6  л. 

18 Организовать проведение очистки 
оконных стекол не реже двух раз в год 

22 Все помещения учреждений НПО 
содержать в порядке и чистоте: в 
кабинетах, классах, лабораториях, 
аудиториях и других помещениях 
проводят ежедневную влажную уборку 
при открытых окнах или фрамугах и 
форточках 



Содержание предписания Выполненные мероприятия по устранению нарушений 
№ 
п/п 

 

Предлагаемое мероприятие 
 

Соде ржание  
Приложение с 
обоснованием 

1 2 3 4 

утвержденного графика работы участков 
с использованием необходимых моющих 
и дезинфицирующих средств.  
3. Систематический контроль за 
исполнением санитарных норм и 
требований осуществляет заведующий 
хозяйством. 

19 Классную доску оборудовать софитами 
и освещать двумя светильниками типа 
ЛПО-30-40-122 (125), расположенными 
выше верхнего края доски на 0,3 м  и на 
расстоянии 0,6 м перед доской в сторону 
класса 

На основании проверки всех учебных 
кабинетов на предмет предписанного 
мероприятия: 
- проведена замена светильников у 
классных досок в 2-х учебных кабинетах; 
- проведена реконструкция светильников 
в части увеличения расстояния перед 
доской в сторону класса в 3-х учебных 
кабинетах. 

Справка № 13 с 
приложением 
подтверждающих 
документов  на  
2 л. 

20 Проводить в учебных помещениях 
своевременную замену перегоревших 
ламп, а именно, по мере выхода из 
строя 

Обслуживание всех электроустановок 
ГАПОУ СО «ИМТ», в т.ч. замену 
перегоревших ламп осуществляет в 
ежемесячном режиме по мере 
необходимости ООО «СГЭН-Элекон» в 
соответствии с ежегодным Договором. 
Контроль за своевременностью и 
качеством выполняемых работ 
осуществляет заведующий хозяйством. 

Справка № 14 с 
приложением 
подтверждающих 
документов  на  
9 л. 

21 Оборудовать в оконны х рамах 
функционирующие в любое время года 
форточки, фрамуги 

1. На основании анализа состояния в 
учебных помещениях оконных рам: 
- в здании техникума все помещения 
имеют оконные рамы с форточками и 
фрамугами; 
- в здании мастерских – 40 оконных рам 
(50%) не имеют функционирующие в 
любое время форточки и фрамуги. 
2. В адрес учредителя – Министерства 
общего и профессионального образования 
Свердловской области направлено 
обращение о выделении ГАПОУ СО 
«ИМТ» необходимых целевых 
бюджетных средств. 
3. В летний период 2018 г., с учетом 
имеющихся финансовых средств, 
проведена замена 2-х оконных 
конструкций. 

Справка № 15 с 
приложением 
подтверждающих 
документов  на  
1  л. 

24 Основную форму физического 
воспитания – уроки по физической 
культуре включать в учебный план в 
объеме не менее 4 часов в неделю 

1. Проведен анализ действующей учебной 
документации на предмет соблюдения 
санитарных правил в части предписанного 
мероприятия. 
2.  Внесены коррективы в учебные планы 
общеобразовательного цикла - 1 курс 
2018-2019 учебный год: дисциплина 
ОУД.06 Физическая культура (базовый 
уровень) изучается в течение учебного 
года по 4 часа в неделю, в общем объеме 
156 часов. 

Справка № 16 с 
приложением 
подтверждающих 
документов  
на11 л. 

28 Для раздельного хранения сырых и 
готовых продуктов, их технологической 
обработки и раздачи в обязательном 
порядке использовать раздельные и 

1. Обновлена инструкция и проведен 
дополнительный инструктаж с 
работниками пищеблока по требованиям к  

Справка № 17 с 
приложением 
подтверждающих 
документов  на  
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специально промаркированное 
оборудование, разделочный инвентарь, 
кухонную посуду  

оборудованию, инвентарю, посуде и таре. 
2. Пищеблок оснащен необходимым 
оборудованием, разделочным инвентарем 
и кухонной посудой, для раздельного 
хранения сырых и готовых продуктов, их 
технологической обработке и раздаче.  
3. Организацию и контроль соблюдения 
требований к раздельному хранению 
сырых и готовых продуктов, их 
технологической обработке и раздаче с 
использованием раздельного и специально 
промаркированного оборудования, 
инвентаря, кухонной посуды 
осуществляет заведующий столовой. 

4 л. 

29 Холодильное оборудование 
оборудовать контрольными 
термометрами 

В пищеблоке ГАПОУ СО «ИМТ» 
размещено и используется 5 единиц 
различного холодильного оборудования. 
Все холодильные установки оборудованы 
измерительными термометрами. 
  

Справка № 18 с 
приложением 
подтверждающих 
документов  на  
4 л. 

31 С целью контроля за соблюдением 
технологического процесса отбирать 
суточную пробу от каждой партии 
приготовленных блюд в 
промаркированную посуду 

1. Обновлены инструкции и проведен 
дополнительный инструктаж с 
работниками пищеблока по обору 
суточной пробы, по требованиям к таре 
для отбора и хранения суточных проб. 
2. Пищеблок оснащен необходимым 
количеством емкостей для отбора и 
хранения суточной пробы с 
соответствующей маркировкой. 
3. Организацию и контроль соблюдения 
требований по отбору суточной пробы 
осуществляет заведующий столовой. 

Справка № 19 с 
приложением 
подтверждающих 
документов  на  
4 л. 

25 Представить результаты проведения 
медицинских осмотров работников 
кухни, педагогов, которые 
осуществляются со гласно 
установленному порядку, а именно 
Приказ Минздравсоцразвития РФ от 
12.04.2011 № 302н, а именно 
заключительные акты 

1. Составлены поименные списки 
работников, подлежащих в 2018 году 
периодическим медицинским осмотрам в 
лечебно-профилактическом учреждении, в 
Центре профпатологии. 
2. Заключены договоры на проведение 
периодических медицинских осмотров 
(обследований): 
- Договор №  946 от 11.07.2018 г. с ФБУЗ 
«Центр гигиены и эпидемиологии в 
Свердловской области» на проведение 
обследования декретированной группы; 
- Договор № 169-18-Д, № 170-18-Д на 
оказание медицинских услуг 
юридическим лицам от 03.10.2018 г. с 
НУЗ «Отделенческая больница на станции 
Егоршино открытого акционерного 
общества «Российские железные дороги» 
на проведение медицинских осмотров 
работающих в ЛПУ и ЦПП.  
3. В октябре 2018 г. в соответствии с 
заключенными договорами организованы 
и проведены  запланированные этапы 
периодических медицинских осмотров 
(обследований) работников ГАПОУ СО 

Справка № 20 с 
приложением 
подтверждающих 
документов  на 
30 л. 

32 Представить в личных медицинских 
книжках результаты вакцинации от 
клещевого энцефалита следующих 
работников – Алексеева Н.М, Закирова 
Н.В, Денисова Э.В., Кузнецова .О.В., 
Стихина А.Г., Кузеванова Е.А., 
Кайгородова О.Г. , Белянкина Г.Ш., 
Лагунов А.А., Сидорова Н.В., 
Казанце ва А.Г., Леонтьева Н.К., 
Дьячкова И.М., Лазуков Л.Л., Кротов 
А.П 

33 Представить в личных медицинских 
книжках результаты ежегодного 
осмотра отоларинголога, стоматолога у 
следующих сотрудников – Лагунов 
А.А., СидоровОЙ Н.В., Шутовой Н.Ю., 
Лаптевой Л.В., Зыковой В.Л.,  Яковлева 
А.Г., Лазуковой Л.Л., Леонтьевой Н.К., 
Денисовой Э.В., Юдина Е.А., Савина 
Г.А., Реут Е.В., Стихиной А.Г., 
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Абзаловой Т.А., Чащиной И.В., 
Вятчиной Н.П. 

«ИМТ». Результаты исследований 
занесены в личные медицинские книжки 
работников. 
 
  

34 Организовать проведение проведение 
периодических медицинских осмотров 
работников, подлежащих медицинским 
осмотрам в лечебно-профилактическом 
учреждении, а именно представить 
заключительные акты по итогам 
проведения медицинских осмотров 
работающих в 2018 году. в ЛПУ и ЦПП. 
Представить в личных медицинских 
книжках результаты ежегодного 
осмотра отоларинголога, стоматолога у 
следующих сотрудников – Лагунов 
А.А., СидоровОЙ Н.В., Шутовой Н.Ю., 
Лаптевой Л.В., Зыковой В.Л.,  Яковлева 
А.Г., Лазуковой Л.Л., Леонтьевой Н.К., 
Денисовой Э.В., Юдина Е.А., Савина 
Г.А., Реут Е.В., Стихиной А.Г., 
Абзаловой Т.А., Чащиной И.В., 
Вятчиной Н.П. 

35 Представить результаты проведения 
периодического осмотра в соответствии 
с кратностью проведения 
периодических осмотров, которые 
проводятся не реже чем в сроки, 
указанные в Перечне факторов и 
Перечне работ (кратность проведения 
согласно приказа № 302н приложение  
2., п.18 – 1 раз в год) 

36 Организовать проведение  
периодических медицинских осмотров 
работников, подлежащих медицинским 
осмотрам в центре профпатологии 1 раз 
в 5 лет, а именно представить 
заключительные акты по итогам 
проведения медицинских осмотров 
работающих в 2018 году 

 

В результате реализации Плана мероприятий по устранению нарушений санитарно-
эпидемиологических требований,  выявленных в ходе проверки, исходя из финансового обеспечения 
ГАПОУ СО «ИМТ» на выполнение государственного задания в 2018 году, а также средств от 
приносящей доход деятельности,  на сегодняшний момент выполнены 35 мероприятий (97%), не 
выполнено в полном объеме 1 мероприятие (3%)  по причине отсутствия необходимых финансовых 
средств. 

Учитывая ответ Министерства общего и профессионального образования Свердловской области 
от 03.08.2018 г. № 02-01-82/6564 «О выделении финансовых средств» на обращение ГАПОУ  СО 
«ИМТ»: 
– в случае выделения Министерством общего и профессионального образования Свердловской области 
в 2018 г. дополнительной субсидии - работы по выполнению мероприятии № 21 будут выполнены; 
- в случае отсутствия дополнительного финансирования -  необходимые средства на выполнение  
мероприятия будут включены в План финансово-хозяйственной деятельности учреждения на 2019-2020 г.г.  
Работа по улучшению санитарно-эпидемиологической обстановки в ГАПОУ СО «ИМТ» будет 
продолжена,  информация о завершении работ по устранению выявленных нарушений будет 
представлена дополнительно.  
 

Приложение:   Комплект документации, подтверждающий проведение мероприятий по 
выполнению Предписания об устранении выявленных нарушений санитарно-эпидемиоло-
гических требований от 15.05.2018 г. №  15/2018-221.  
   

 Директор ГАПОУ СО  «ИМТ»                                                                     С. А. Катцина 

 


